Processo de
oy FENACLUBES REQUISICAO DE CONTRATACAO Contratagdo n®
055/2024
Solicitante: Data da solicitagdo:
Mauricio de Campos Bueno (Coordenador da Comissdo de Contratacdo) 15/02 /2024

Plano de Aplicagcao de Recursos da Lei 13.756/18

Evento (§3° do Art. 5° do RCBS): Eventos de capacitacdo, formacdo e treinamento de gestores de
clubes sociais — 3° Semana Nacional dos Clubes

INSTRUCOES PARA PREENCHIMENTO

» Apresentar a descricdo detalhada do bem ou servico pretendido, contemplando padréo de qualidade,
e desempenho esperados, e a definicdo das unidades e quantidades a serem adquiridas, necessdrios a
sua perfeita identificacdo (caso necessdrio, anexar Termo de Referéncia com a descricdo detalhada).

> Nos casos em que for imprescindivel indicacdo de marca e/ou modelo, torna-se OBRIGATORIA a
justificativa técnica, que DEVE seguir anexa a este pedido.

» Usar requisicoes distintas para bens ou servicos que ndo podem ser adquiridos de um mesmo fornecedor.

» Justificar a necessidade do bem e/ou servico.

Item | Quantidade Descricdo detalhada do bem e/ou servigo pretendido:

01 01 Confratacdo de Hotel com Centro de Convengdes para a realizacdo da “4° SEMANA
NACIONAL DOS CLUBES 2024" em 04 (quatro) dias consecutivos, e acordo com as datas
sugeridas pela FENACLUBES, sendo entre os dias 31/10/2024 e 03/11/2024 ou 07/11/2024
e 10/11/2024 ou 14/11/2024 a 17/11/2024, conforme disponibilidade do Hotel.

A especificagdo dos servicos encontra-se no Termo de Referéncia anexo.

Local de entrega do bem e/ou servigo: (Se necessdrio, indicar as condicdes de fornecimento, guarda,
armazenamento, prazo de garantia, instalacdo e adequacdo ds normas de padronizacdo)

Justificativa da Contratagao (preencher no campo ou anexar)

Apresentada no Termo de Referéncia anexo.

Mauvricio-de {Campos Bueno
Coordenador da Comissdo de Contratacdo

AUTORIZAGAO DO PRESIDENTE DA FENACLUBES:

(X) Autorizada a abertura do processo de contratagao

a

ArialdoBoscolo,
Presidente daFENACLUBES

(L) Nao Avutorizado / Justificativa:




Processo de

< FENACLUBES PESQUISA DE PRECOS Contratagéo n°
055/2024

Apds autorizacdo de abertura do processo, foi realizado pesquisa de precos para definicdo do tipo
de contratacdo e valores médio de referéncia.

Pesquisa de precos realizada em conformidade com o Art.7° do RCBS.

Considerando a natureza da contratacdo ndo é o caso da divulgacdo do valor de referéncia no
Edital (Art.7 do RCBS.)

Até o resultado final da presente cotacdo prévia os licitantes ndo terdo acesso ao valor de
referéncia, estando disponivel somente para a Comissdo de Contratacdo.

OPCAO DEFINIDA PARA CONTRATACAO:

(X) Cotagdo Prévia de Precos (Art.9° do RCBS)

() Dispensa da Cotagdo Prévia de Pregos (Art. 10 do RCBS)
(L) Inexigibilidade da Cotagdo Prévia de Pregos (Art. 11 do RCBS)

Justificativa da Opcgado:

Considerando tratar-se de contfratacdo de Hotel com Centro de Convencgdes para a realizacdo da “4°
SEMANA NACIONAL DOS CLUBES em 2024", cujo valor total ultrapassa 44.000,00 (quarenta e quatro mil
reais), justifica-se a realizacdo de Cotacdo Prévia de Precos, conforme previsto no Art.9° do RCBS.

Campinas, 26 de fevereiro de 2024

. X /A_ 5 } )G AL
Wanderley Marielll Vilma Cristina de Faria Siqueira
Membro da Comissdo de Contratacdo Membro da Comisséo de Contratacdo
Maurici Campos Bueno

Coordenador da Comissdo de Contfratacdo

!
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TERMO DE REFERENCIA

Processo de contratacdo n? 055/2024 — Hospedagem, Alimentacdo, Infraestrutura

“42 SEMANA NACIONAL DOS CLUBES 2024”

JUSTIFICATIVA PARA DEMANDA DO SERVICO

A missdo de capacitar, formar e treinar os gestores dos Clubes foi determinada a Confederagdo Nacional dos
Clubes — FENACLUBES pela Lei n? 13.756/18 e, para atender a esta importante demanda, é promovida
anualmente a Semana Nacional dos Clubes, que em 2024 terd sua 42 edicdo a ser realizada preferencialmente
entre os meses de outubro e novembro, como forma de comemorar a Lei n2 12.333/10 que instituiu 9 de
novembro como o Dia Nacional dos Clubes Esportivos Sociais. Visando atender os objetivos ja mencionados,
0 evento é composto por cursos, palestras, concursos e outras formas de difusdo de conhecimento, tal como
o Congresso Brasileiro de Clubes que tera 4 dias totalmente focados na capacitacao, formacao, treinamento
e valorizacdo dos gestores dos Clubes.

Por ndo contar com um local adequado para receber as aproximadamente 600 (seiscentas) pessoas que
participam durante a Semana Nacional dos Clubes, a FENACLUBES necessita de um espaco adequado para
atender este publico, com saldes para as atividades em conjunto e outras salas para organizacdo e pequenas
reunides. E esperado que o local conte, também, com hospedagem e espacos para refeicdes (uma vez que
gestores de Clubes do Brasil todo participam do evento) todos em um mesmo complexo, a fim de facilitar a
interacdo entre os participantes e limitar a necessidade de deslocamentos

1. OBJETO

Contratacdo de hotel especializado na prestagdo de servicos de hospedagem, alimentacdo e infraestrutura
incluindo Centro de Convencgdes para a realizacdo pela Confederacdo Nacional dos Clubes — FENACLUBES, do
evento denominado “42 SEMANA NACIONAL DOS CLUBES 2024” em 04 (quatro) dias consecutivos, sendo
entre os dias 31/10/2024 a 03/11/2024 ou 07/11/2024 a 10/11/2024; ou 14/11/2024 a 17/11/2024,
conforme disponibilidade do Hotel.

Periodo previsto: Duracdo de 4 dias (3 didrias)

Atividades programadas: “42 SEMANA NACIONAL DOS CLUBES 2024” com a realizacdo do Congresso
Brasileiro de Clubes, que congrega cursos, palestras técnicas e motivacionais, concursos e outras
formas de difusdo de conhecimento voltadas a capacitacdo de gestores profissionais e estatutarios
dos Clubes e entidades.

Numero previsto de participantes: 600 (seiscentas) pessoas no periodo total do evento.

IMPORTANTE: O Hotel selecionado serd o local de realizacdo do evento (Hotel sede) e deverd
disponibilizar Centro de Convencées que comporte os espacos para as atividades técnicas e culturais,
e para as refeicGes dos participantes, que deve ser em torno de 600 (seiscentas) pessoas durante o
periodo total do evento.

Rua Agcai, 540 - Bairro das Palmeiras - Campinas/SP - CEP 13092-587
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2. UNIDADES DE COMPRA

e Hospedagem;
e Alimentacdo e bebida;
e Estrutura — Centro de Convenc¢des com no minimo 3 (trés) mil metros?, demais espacos e internet.

2.1 QUANTIDADE DE HOSPEDAGEM E REFEICOES PREVISTAS

a) Aproximadamente 1.296 (um mil, duzentos e noventa e seis) diarias para o periodo total do evento;

b) Aproximadamente 2.592 (duas mil, quinhentos e noventa e duas) refeigcdes, considerando almogo e jantar por participante durante
o periodo do evento, sendo que o café da manhé para os participantes durante o periodo do evento devera estar incluso no valor da
diéria.

Observacdo: O hotel devera se atentar ao item 4.3.1, alinea “c” deste Termo de Referéncia, onde todas as refei¢bes
relacionadas aos almogos e jantares deverdo ser cobradas de acordo com a quantidade de vales entregues pelos
participantes do evento ao representante do hotel.

2.2. ESTRUTURA PREVISTA

Para atender as exigéncias das atividades especificas e inerentes a realizagdo do evento, o hotel devera dispor de Centro de
Convengdes com metragem superior a 3 (trés) mil metros?, contendo no minimo:

e 01 (um) espago em metros? para comportar até 600 (seiscentas) pessoas em formato “auditério” ou em formato “escolar”,
podendo o saléo ser montado das duas formas “auditério e escolar” para a realizagao de palestras/conferéncias/debates;
03 (trés) espacos em metros? para comportar outras atividades paralelas;

01 (um) espago em metros2 para comportar o apoio administrativo do evento;

01 (um) espago em metros? para realizagdo de credenciamento e exposi¢do com aproximadamente 300 (trezentos) metros®
02 (dois) espagos em metros? para comportar o servico de refeiges para 600 (seiscentas) pessoas em mesas redondas,
concomitante a utilizagdo dos demais espagos, podendo um espago ser o restaurante do hotel para servigo de almogo e 0
outro uma sala/saldo do hotel para servigo de jantar (que n&o podera ser o mesmo saldo utilizado para plenaria);

3. ESPECIFICAGOES

Para atender as exigéncias das atividades especificas e inerentes a realizagdo do evento, o hotel precisara atender as seguintes
especificagdes dos servigos:

3.1 Da Hospedagem

a) O hotel devera disponibilizar para o periodo do evento, no minimo, 240 (duzentos e quarenta) apartamentos, podendo a
FENACLUBES aumentar ou diminuir em até 25% (vinte e cinco por cento), dessa forma o Hotel deverd ter capacidade
de bloquear 300 (trezentos) apartamentos para o periodo do evento, sendo que:

e 240 (duzentos e quarenta) Apartamentos — sendo 80% (oitenta por cento) apartamentos duplos e 20% (vinte
por cento) apartamentos single (Incluso café da manha e taxas) — 03 (trés) diarias.

Rua Agcai, 540 - Bairro das Palmeiras - Campinas/SP - CEP 13092-587
www.fenaclubes.com.br / fenaclubes@fenaclubes.com.br



{9 FENACLUBES

CONFEDERACAO NACIONAL DOS CLUBES

o Até 07 (sete) dias corridos antes da realizagdo do Evento, a FENACLUBES enviard ao hotel a lista contendo o
numero de participantes, com as distribui¢des definitivas nos apartamentos duplos, para atendimento de todos, o
que pode alterar o bloqueio inicial.

e No caso de diminuigdo, os apartamentos remanescentes poderao ser utilizados para outros fins pelo hotel, sem
custo para a FENACLUBES.

b) Apartamentos com banheiro, ar-condicionado, frigobar, TV a cabo, telefone, mesa de trabalho com conexao para internet
banda-larga.

c) O hotel podera fornecer caso tenha disponibilidade 2 (dois) dias antes e 2 (dois) dias depois do periodo do evento,
hospedagem e alimentagdo pelo mesmo valor do contrato, desde que feita a reserva pela FENACLUBES;

d) Todos os participantes deverao ficar hospedados no mesmo complexo hoteleiro;

e) Gratuidade em caso de ocorréncia de no-show. A FENACLUBES garante 75% (setenta e cinco por cento) de ocupagéo no
periodo - 972 (novecentos e setenta e duas) diarias nos 4 (quatro) dias de evento.

f) Early Check-in as 12h (doze horas).
g) Late check-out as 14h (quatorze horas).

h) O hotel devera fornecer um demonstrativo individual de cada participante, somente com as despesas de refeigdo e
hospedagem no evento. As despesas extras (artigos de frigobar, lojas, estacionamentos ou solicitagdo do participante) serdo
de responsabilidade de cada participante e deverdo ser cobradas por ocasiao do check-out.

i) Sera concedido (sem custo extra) up grade para 10 (dez) apartamentos, com o objetivo de hospedar convidados especiais.

j) Sera concedido (sem custo extra) Early check in as 10h00 e Late Check out as 18h00 para 20 (vinte) apartamentos, nos 2 (dois)
periodos de entrada e saida dos participantes.

3.2 Da Estrutura

3.2.1 - Deverdo estar inclusas na proposta de preco para realizagdo do evento, as seguintes estruturas montadas
simultaneamente:

a) 01 (um)espago em metros? para comportar 600 (seiscentas) pessoas em formato “auditorio” ou em formato “escolar”, podendo
0 saldo ser montado das duas formas “auditério e escolar”, para os 03 (trés) dias do evento (quinta-feira a sdbado), além do
palco em tamanho proporcional, adequado ao nimero de participantes (saldo principal).

b) 03 (trés) espagos em metros2 com capacidade para 50 (cinquenta) pessoas cada para outro tipo de formato utilizando mesa,
para os 03 (trés) dias do evento (quinta-feira a sabado).

c) 01 (um) espaco em metros? com capacidade para comportar credenciamento e exposi¢cdo com aproximadamente 300
(trezentos) metros? para os 03 (trés) dias do evento (quinta-feira a sbado), adequado para garantir o fluxo dos participantes do
evento transitando diariamente, proximo ao saldo principal.

d) 01 (um) restaurante préprio do hotel para atendimento simultdneo de no minimo 600 (seiscentos) lugares para alimentagéo

(almogo) para os 4 (quatro) dias do evento, com estrutura para servir até 600 (seiscentas) pessoas por refeicéo.
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e) 01 (um) espago em metros? para atendimento simultdneo de no minimo 600 (seiscentos) lugares para alimentagao (jantar) de
forma privativa para 3 (trés) dias do evento (quinta-feira a sabado), com estrutura para servir até 600 (seiscentos) pessoas por
jantar.

o  Os espagos deverdo estar disponiveis 01 (um) dia antes do inicio do evento, impreterivelmente a partir das 08h00 (oito
horas) da manha para a montagem dos equipamentos de audiovisual, stands, credenciamento e demais atividades do
evento e 01 (um) dia depois do evento para desmontagem.

IMPORTANTE: Nao sera possivel utilizar um mesmo espago para atender mais de um item elencado acima, inclusive porque
estes poderao ser utilizados de forma concomitante. A pedido da FENACLUBES, podera haver necessidade de “virada de
sala” no caso de alteragdo do numero de participantes ou do formato de cada espago, ou para comportar atividades culturais
o que devera ser feito sem custo para a FENACLUBES;

f) 01 (uma) sala de apoio administrativo ao evento para aproximadamente 15 (quinze) pessoas com mesas para computadores e
impressoras, mesa para café e mesa redonda, para os 4 (quatro) dias do evento em periodo integral, com localizag&o préxima ao
saldo mencionado no item 3.2.1, alinea “a”, a qual tera acesso somente a equipe organizadora do evento da FENACLUBES.

e A sala de apoio administrativo devera estar disponivel 01 (um) dia antes do evento impreterivelmente a partir das 8h
(oito horas) da manha para armazenamento dos materiais entregues via frete, montagem dos equipamentos e reunido

da organizagéo do evento.
g) Disponibilizar para todo o periodo do evento, em periodo integral, um link de internet wi-fi com no minimo 30 (trinta) megabits

dedicados com antenas nos espagos destinados ao evento, em especial na sala de apoio administrativo, e para os palestrantes
no saldo principal, para atender a demanda.

h) Todos os espagos deverdo ter acesso a pessoas com necessidades especiais, conforme a legislagéo vigente.

i) Todos os espagos deverdo Sestar de acordo com as Leis Municipais Vigentes.

j) Todos os espagos deverdo estar localizados no mesmo hotel citado.

k) Todos os espagos deverao ter ar-condicionado ou outro sistema que garanta a temperatura ambiente entre 18 °C a 24 °C.

) Toda a logistica inerente a prestacéo do servigo definido no presente Termo de Referéncia € de responsabilidade exclusiva do
Hotel.

m) Todas as montagens de salas e saldes deveréo estar disponiveis como descrito nos itens acima, e prontas com 01 (uma) hora
de antecedéncia de cada evento, conforme solicitado pela FENACLUBES por meio de check-list a ser enviado no prazo de cinco
dias Uteis antes do evento.

n) Dever&o ser disponibilizadas cadeiras e mesas em nimeros suficientes para cada espago, conforme especificagdo de cada
item.

0) A empresa participante devera apresentar a planta baixa dos espacos.
p) Além das instalagdes especificadas acima, a empresa devera apresentar seu portfélio na fase de cotagao prévia, demonstrando

todos os espacos disponiveis em seu Centro de Convengdes que poderéo ser utilizados para outras atividades complementares
que ocorrerdo em paralelo.
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q) O hotel devera disponibilizar no centro de convengdes (salas e saldes), bebedouros de dgua ou pontos com copos/garrafas de
agua geladas e café, em periodo integral durante os 04 (quatro) dias de evento, para a quantidade de participantes estimados do
evento, sendo que os custos deste servigo deverdo estar inclusos no valor das refeicdes;

4.3 Da Alimentagéo

4.3.1 - Aproximadamente 2.592 (duas mil, quinhentos e noventa e dois) refei¢des (almogo e jantar) para cada participante do evento,
podendo a FENACLUBES solicitar alteragdo em parte da contratagdo com diminui¢do ou aumento de refeicdes. A empresa
participante deveréa enviar cardapios do almogo e jantar seguindo no minimo as especificagdes abaixo, sendo que as bebidas citadas
deverao estar inclusas nos valores das refei¢des:

a) ALMOGO e JANTAR: Cada almogo devera ter no minimo, buffet self service com 05 (cinco) opgées de saladas, 05 (cinco)
pratos quentes, dentre estes arroz e feijao, 03 (trés) opgdes de proteina, sendo: 01 (uma) opgédo de carne vermelha, 01
(uma) opcéo de frango e 01 (uma) opg&o de peixe, sobremesas, refrigerantes e agua, e servigo de café.

Observacdo: No cardapio do jantar deverdo ser acrescidos Sopas e Guarni¢des Especiais.

IMPORTANTE: O jantar devera ter duragdo de até 4 horas, com direito a “refil” das bebidas servidas. Caso seja
servido bebida alcdolica durante o jantar, esta sera adquirida com recursos proprios de natureza privada ou
patrocinadas e o hotel ndo podera cobrar a “taxa de rolha”.

b) Um dos jantares poderé ser substituido no formato coquetel volante/finger food, devendo o mesmo ser considerado o valor
do jantar oferecido.

c) Todas as refeigdes deverdo ser cobradas de acordo com as quantidades de vales entregues pelos participantes. Os vales
serdo distribuidos pela FENACLUBES, sendo que o controle de recebimento dos vales sera de responsabilidade Unica e
exclusiva do hotel e apresentados a FENACLUBES por ocasido do encerramento do evento para autorizagdo de
faturamento.

4.3.2 — Detalhamento dos demais servigos

a) Disponibilizar 4gua gelada e café gratuitamente nos espagos do evento, nos dias de atividades, podendo ser a agua
disposta em pontos com bebedouros de galdo, copos ou garrafas, e o café em garrafas térmicas ou maquinas, a critério do
Hotel. A agua devera estar disponivel nos periodos da manha e da tarde, e o café no periodo da tarde, para atender o
numero de pessoas do evento;

Observacao: A quantidade acima seré confirmada ao longo do periodo do evento, podendo aumentar ou diminuir.

b) CAFE DA MANHA (incluido na diéria): Cada café da manha devera ter buffet self service, com no minimo, o seguinte
cardapio: café, leite, 02 (dois) tipos de sucos, ovos mexidos e/ou omelete, biscoitos, bolos, paezinhos variados, pao de
queijo, presunto, queijo, geleias, manteiga e frutas variadas.

4.3.3 - Os utensilios e materiais de alimentagao deverao atender os seguintes requisitos:

a) Os talheres de mesa e de servico, bandejas, baixelas, travessas, bules, porta adogante, dentre outros, deverédo estar em
perfeita condigdes de uso.

b) As lougas (tais como pratos, xicaras de cha, pires, etc.) deverdo estar em perfeitas condigdes de uso.

c) Os utensilios de cozinha, tais como tabua, colher, faca (cabo), etc., deveréo ser em polietileno, ndo podendo, em hipétese
nenuma, conter madeira ou partes de madeira.
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d) As toalhas e sobre toalhas deverdo ser em algodao, na cor a ser aprovada pela FENACLUBES.
e) Os guardanapos dever&o ser em papel branco, lisos e de boa qualidade.

f) As jarras e garrafas térmicas deverdo conter imediatamente & sua frente, identificadores em acrilico, informando seu
contetdo.

4.3.4 - Os funcionarios deverao se apresentar:

a) Devidamente asseados, uniformizados, com cabelo curto ou preso, com unhas aparadas e limpas €, no caso dos homens,
barbeados.

b) O(s) cozinheiro(s) e ajudantes de cozinha, além de uniformizados(as), deverdo trabalhar com os seus cabelos
devidamente cobertos, bem como utilizar luvas, mascaras descartaveis, aventais e botas de plastico, para maior higiene e
manuseio com os alimentos.

4.3.5 - 0 manuseio e preparo dos alimentos terdo que atender as seguintes exigéncias:

a) Os alimentos e bebidas deverdo ser transportados em veiculo apropriado.

b) Em todas as fases de preparagao dos alimentos deveréo ser obedecidas as técnicas corretas de culinaria, mantendo os
alimentos saudaveis e adequadamente temperados, respeitando as caracteristicas proprias de cada ingrediente, assim
como os diferentes fatores de modificagao fisico, quimico e bioldgico no sentido de assegurar a preservagdo dos nutrientes.
c) Na assepsia das verduras, legumes e frutas a serem utilizadas no preparo dos alimentos, devera ser empregado
hipoclorito de sodio ou produto equivalente.

4.3.6 - Os alimentos terdo que atender as seguintes exigéncias:

a) Os alimentos deverdo ser servidos de forma correspondente ao nimero de participantes/convidados, ou seja, em
quantidade adequada durante a realizagéo do evento.

b) Os alimentos dever&o ser dispostos de forma harmoniosa nas travessas e bandejas.
¢) Quanto ao sabor dos pratos, estes ndo deverao ser excessivamente temperados nem insossos.

d) Os alimentos utilizados devem ser prioritariamente frescos e naturais, evitando-se, sempre, os enlatados, corantes,
aromatizantes quimicos e sabores artificiais.

e) Os procedimentos para a execugéo do presente objeto deverdo ocorrer de acordo com a legislagao em vigor referente
as boas praticas para servigos de alimentagao, observadas, inclusive, as normas da Vigilancia Sanitaria;

f) Os alimentos fornecidos deverao estar de acordo com a legislagéo vigente quanto a sua qualidade sanitaria, embalagem
e regulamentos técnicos de identidade e qualidade expedidos pelos drgdos competentes do Ministério da Salde e do
Ministério da Agricultura;
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g) As bebidas e doces fornecidos deverdo ser, comprovadamente, de primeira qualidade, estar dentro da validade
determinada pela Municipalidade para o seu consumo, a temperatura adequada, frescos e de acordo com a legislagéo
vigente;

h) Os sanduiches e as frutas deverdo ser de primeira qualidade, frescas, com seus alimentos de acordo com a legislagéo
vigente;

i) A empresa CONTRATADA deve obedecer rigorosamente as normas técnicas, de seguranga e de fiscalizagdo dos érgaos
competentes da Prefeitura e Vigilancia Sanitaria, em todos os aspectos inerentes a execugao do objeto contratado, o que
nao exime a CONTRATADA da responsabilidade pelos alimentos fornecidos;

j) A empresa fornecedora dos produtos arcara com os custos e com todas as despesas relativas as analises técnicas dos
produtos eventualmente necessarias.

4.3.7 - A organizagdo das mesas devera:

a) Manter as mesas impecavelmente dispostas com toalhas bem passadas, com pratos, copos, xicaras, talheres, garrafas
térmicas, jarros, bandejas, etc. perfeitamente limpos;

b) As mesas deverao ser fornecidas pela CONTRATADA, em quantidade suficiente para realizagéo do evento;

4.3.8 - As obrigagoes adicionais da CONTRATADA quanto a alimentagao:
a) Variar os cardapios a cada refeigdo, evitando repetigdes;
b) Fornecer toda a estrutura necesséria para a execugdo dos servigos, tais como toalhas, fogédo e aparelho de micro-ondas,
mesas, lougas, copos, garrafas térmicas, jarras, guardanapos, material de copa e cozinha e outros, limpos e em perfeito
estado de conservagéo;
c) Responsabilizar-se, apds a realizacéo de cada evento, pela manutencao, conservagéo e limpeza da copa e locais onde
o servigo foi realizado;

d) Remover, apds a realizacéo de cada evento, em recipiente fechado, o lixo resultante de suas atividades;
e) Antes de cada evento, providenciar toda a arrumacg&o do espaco onde sera servido o buffet;

f) Durante todo periodo do evento os banheiros deveréo ser constantemente limpos.

5. DAS DISPOSICOES FINAIS

5.1. A empresa participante vencedora devera apresentar o local no qual o evento sera realizado para vistoria
prévia a ser realizada pela Comissdao da FENACLUBES, para andlise técnica e posterior aprovagao.

5.2. Nesta ocasido, sera verificado o atendimento a todas as condicGes estabelecidas no presente Termo de
Referéncia. A Comissdo da FENACLUBES, formada por, no maximo, 6 (seis) membros, podera ficar hospedada
até 3 (trés) pernoites e receber alimentacdo, sem custo adicional, para analise de conformidade.
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5.3 Caso haja necessidade de realizacdo de reunides com fornecedores pré e pds-evento, o Hotel devera
disponibilizar espaco adequado, sendo que o custo e a forma de pagamento da hospedagem e alimentacao
de representantes da FENACLUBES deverao ser os mesmos do contrato.

5.3. 0 ndo atendimento das condi¢des estabelecidas neste Termo de Referéncia e constatadas pela Comissao
acarretara a desclassificacdo do hotel e serdo convocadas as empresas participantes remanescentes na
ordem de classificagao.

5.4. A empresa participante vencedora deverd disponibilizar 02 (dois) prepostos que respondam pela
CONTRATADA durante a realizacdo do evento.

6. DO PAGAMENTO

6.1. A CONTRATANTE efetuara o pagamento dos servicos realizados de hospedagem mediante confirmacao de
check-in e de acordo com a quantidade de participantes no evento. O pagamento das refeicGes acontecera
conforme a quantidade de vales apresentados. Ambos os pagamentos serdo efetuados ao final do evento,
somente apds a conferéncia e aceite pelo preposto da FENACLUIBES, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis contados
do dia da protocolizagdo dos documentos de cobranca.

6.2 As despesas extras relacionadas ao evento, anteriores ou posteriores ao periodo de sua realizagao, serdo
pagas conjuntamente as demais despesas efetuadas.

6.3. As notas fiscais que apresentarem incorre¢des serdo devolvidas ao fornecedor e seu vencimento
ocorrera até o 7° (sétimo) dia util da data da apresentagdo da nota devidamente corrigida, observando o
critério estabelecido no item 6.1 deste Termo de Referéncia.

6.4. O pagamento sera feito mediante crédito em conta corrente em nome do fornecedor, conforme dados
bancdrios a serem inseridos no Contrato, ou por meio de Boleto.

Mauficio dé Campos Bueno
Coordenador da Comissdo de Contratagdo
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